Griuner Walnusslikor

30-40 Stick Walnusse

1 L Weingeist (75%igen)

500 g Zucker

Ya L Wasser

1 Stlick Vanillestange

1 Stlick Kalmuswurzel

1 Sttick grofRe ungespritzt Orange

30 - 40 Walnusse knacken, vierteln und mit 1 L Weingeist (75%igen)
Ubergielen.

Zwei Stunden ziehen lassen.

500 g Zucker und ¥2 L Wasser zusammen erhitzen und dann auf die Nisse
und den Weingeist gieRRen.

Zusatzlich dazu geben:

1 Vanillestange

1 Kalmuswurzel

1 grofRe ungespritzt Orange (in Stlicke schneiden)

Alles zusammen vermischen und mindestens 5 Wochen stehen/ziehen lassen.
Danach abfiltern, umfullen und gut verschlielRen.

3 - 4 Monate ziehen lassen.
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