Schwarzer - Holunder - Likor

200 ¢ sehr reife Frichte
120 g weiller Kandis
1 Flasche Korn (38%)

Holunderbeeren fein sduberlich von den Stielen zupfen und zusammen mit
dem Kandis und Korn in eine Flasche ftllen.

Unbedingt darauf achten, dass nur einwandfreie Friichte verwendet werden.

Die Flasche gut verschlieRen und ca. 3 Monate stehen lassen.
Danach abfiltern und ein leckerer Holunderlikor ist fertig.
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