Barlauchsuppe
Fur 4 Personen

400 g Kartoffeln

1 grol3e Zwiebel

800 - 1000 ml Gemusebruhe
200 g Béarlauch

200 g saure Sahne
2 Scheiben Weil3brot

1 EL Ol

Pfeffer aus der Miuhle, Muskat, Salz
Kartoffeln und Zwiebeln schélen, klein schneiden und in einem Topf mit dem
Ol kurz andiinsten. Mit der Briihe abléschen und 10 - 15 Minuten kécheln
lassen.
Den Barlauch waschen, fein hacken und zu der Briihe geben.
Die saure Sahne ebenfalls zu der Briihe geben und alles sehr fein purieren.
Mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken.
Das Brot in kleine Wirfel schneiden und in der Pfanne rosten.

Die Suppe mit dem gerdsteten Brot und einigen klein geschnitten
Barlauchblattern servieren.
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